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PerretxiCo, de Vitoria al Bernabét
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Muevo espacio de PermetsiCo de

= Bernabéu Market: asi s

Madrid

lige Chueca para abrir su cuarto restaurante en Madrid

PerretxiCo, de Vitoria al Bernabéu

Josean Merino impulsa el crecimiento, tras abrir en el estadio del Real Madrid.

En 2013, Josean Merino abrio un bar actualizado de pintxos y tapas en Vitoria. Lo
bautize con el nombre PerretxiCo. marca y concepto con los que, en abril de 2019,
llege a...

En 2013, Josean Merino abrid un bar actualizado de pintxos y tapas en Vitoria. Lo
bautizé con el nombre PerretxiCo, marca y concepto con los gue, en abril de 2019,
llegd a Madrid. Fue el eje para crecer con Grupo Hirviendo, empresa de la que es

propietario con su mujer Estibaliz Pérez. Un obrador central permite estandarizar

E

la produccion de algunos de sus pintxos y platillos para sus tabernas con las gue

busca "ser el mejor bar del barrio sin infulas, ni pretensiones”.



Qué se come en el Bernabéu: nuevo mercado con la tortilla de Casa Dani,
ostras de Normandia y jamén del bueno

El estadio del Real Madrid acaba de abrir un espacio gastronomico de 3.000
metros cuadrados con 17 puestos de comida

E

Desde esta semana, Madrid tiene un nuevo mercado
gastronémico: Bernabéu Market. Se trata de un espacio de 3
mertros cuadrados, bajo la puerta 45 del estadio, que retine —de
momento— 17 puestos de comida, con la intencién de alcanzar la
veintena en las proximas semanas. La expectacion ante esta

onve ) en un icono turist = ]a cindad.
ultima memoria del elub, presentada a los
s, el Real Madrid registré una cifra récord de 1.230.000
visitantes durante la temporada 2023-2024 (mas de 4.C
personas al dia).

“El Bernabéu es un lugar emblematico, visitado por tanta gente
como la que acude al Museo del Prado, v teniamos que estar
periencia en un mercado de estas
caracteristicas’, ca Estibaliz Pérez, socia de Perretxico,
junto de tal que pertenecen al grupo Hirviendo,
iginario de Vitoria. Acaban de abrir al ptiblico un espacio de 30

metros cuadrados, con un mostrador donde ofrecen un surtido
de pinchos, entre ellos la estrella de la casa: el donurt de coc

vasco en dos vuelecos (8

ransa salads rellers de car
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La Taberna Ollauri, ganador del Delantal de Oro

Taberna de Ollauri obtuvo el Delantal de Oro por el pincho Buruelo de queso
Camerano y cuello de cordero.

La Taberna de Ollauri (Ollauri) fue el ganador del Delantal de Oro del XX
Concurso de Pinchos de La Rioja, organizado por el gobierno de esta
comunidad y celebrado el pasado sabado, 28 de mayo. El Delantal de
Plata fue para el Bar Perretxico (Logrofo) y el de Bronce para el bar La
Arrancadilla (Logrofo). Las menciones Pincho Tradicional, Pincho
Producto Riojano y Pincho Popular fueron para los bares Bueno, bueno
(Logrofio), Akela (Logrofio) y 5 Pesos (Logrofo), respectivamente. Los

Palillos de honor, el premio homenaje, fue para el bar Gurugu (Logrono).

Taberna de Ollauri obtuvo su premio por el pincho Bunuelo de queso
Camerano y cuello de cordero. Perretxico por Perretxico, elaborado con
talo de maiz, manitas de cerdo, jamon y panceta curada de cristal. Y la
Arrancadilla por Amparo, una receta con leche, mantequilla, harina,

azucar, huevos, plancton, chipirones, tinta de calamar, aceite y lima.




Entre los nombres que conforman su oferta destacan Joselito, Casa Dani,

Beata Pasta, perretxiCo, Divorare, Escudella Arroz y Mas, asi como Malvon

Olsen, A Feira Pulperia, Manteca Burgers o Kebah!. Tambien estaran

presentes Greta La Vinagreta, Turrones 1880 y Ostras Sorlut, ademas de una

destacada oferta liquida con Mahou como cerveza oficial y The Wine Shop,

que incorpora una cava mecanica giratoria con 200 referencias de vinoy

quesos artesanos de Flores de Queso.

El consejero delegado de Baldoria Group, Ciro Cristiano, ha expresado su
satisfaccion por llevar su concepto Beata Pasta al estadio. “Es un paso especial

en nuestra historia. Crecer con el futbol y poder estar en el templo mundial

, . . . del deporte con nuestra pasta es un sueno hecho realidad”, ha declarado. En
El Bernabeu Market abre este martes tras una inversion de ocho millones . b ) I _ . o o
la misma linea, Josean Merino, chef y consejero delegado de Grupo Hirviendo,

El nuevo espacio gastronomico del estadio del Real Madrid redune 17 restaurantes y
tiendas gourmet, con marcas como Joselito, Casa Dani o perretxiCo

ha mostrado su “ilusion” por llevar sus tabernas perretxiCo a una ubicacion

“tan especial e importante”.




TeleMadric

Un escaparate de sabores en el estadio madridista

Entre los operadores destacan los ibéricos de Joselito, las tortillas de Casa Dani, las tabernas
vascas de perretxiCo, la pasta artesanal de Beata Pasta y las hamburguesas de Manteca
Burgers. Tambien estaran presentes A Feira Pulperia, Kebah!, los encurtidos de Greta La

Vinagreta, los turrones de 0 vy las Ostras Sorlut.

El Bernabéu Market abre sus puertas: el nuevo espacio gastronémico del
estadio del Real Madrid

Madrid vuelve a saborear la innovacion. Este martes abre sus puertas el Bernabéu
Market, el nuevo distrito gastronomico del estadio del Real...
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De la misma opinidn es Josean Merino, chef y consejero delegado de Grupo Hirviendo, que también
ha mostrado a Europa Press su "ilusion” por llevar sus tabernas perretxiCo a una ubicacion "tan especial e

importante” como es el Bernabéu. "Siempre hablamos sonado con algo asl y es como ver un sueno hecho
realidad”, ha asegurado.

El Bernabéu Market abre sus puertas: nueva oferta gastronomica en el

El mercado gastronomico 'Bernabeu Market', que estara ubicado en el renovado
estadio del Real Madrid, abre sus puertas en un espacio en el que se reuniran
restaurantes y tiendas gourmet

id

Bernabeu Market [ Desarrolla

"Esta apertura nos plantea posicionar nuestra marca en un contexto diferente al que estamos habituados,
con vecinos muy potentes y con una exposicidn al pablico internacional que nos parece apasionante. Vamos a
estar a la altura ¥ mucha gente que todavia no nos conocla nos va a poner en el mapa gracias al Bernabéu
Market”, ha celebrado.




Abre el Bernabéu Market: todo lo que debes

} _ ) s & . Entre los espacios confirmados destacan:
saber sobre el estadio gastronomico del Real

Malvan Olsen

-.\ l ﬂ(l l‘i(l A Feira Pulperia

Manteca Burgers

rna Toca Mad

ion artesana de res de O
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Con esta apertura, el coliseo blance culmina su revelucidén gastronémica en pleno distrito financiero de Madrid. El

ompletando

Plaza Mahou en el estadio Santiago Bernabgu



https://www.excelenciasgourmet.com/es/noticias/bernabeu-market-real-madrid

MadridActual

El Bernabéu Market abre sus puertas como nuevo distrito gastronomico

El Bernabeu Market abre sus puertas en el Santiago Bernabeu, ofreciendo 3.000
m? de experiencias gastronomicas. Un nuevo referente culinario en Madrid.

4

Una propuesta variada y
reconocible

La direccion del Bernabéu Market recae en Inés de Marichalar y de Corral, ex subdirectora del
Mercado de San Miguel, con Anxo Garcia como director general desde Restanima. Bajo su
gestion se desplegara una oferta diversa, con marcas ya asentadas como Malvon Olsen, A
Feira Pulperia, Casa Dani, Beata Pasta o perretxiCo, entre otras. También estaran presentes
operadores gourmet como Joselito, 1880, Greta La Vinagreta y Ostras Sorlut.




V&S

VIDA &
STYLE

EL ALMA DE LAS TABERNAS VASCAS CONQUISTA EL BERNABEU
MARKET CON PERRETXICO

El eje Castellana-Chamartin esta en plena ebullicion. La escena gastronomica de
Madrid tiene un nuevo epicentro, y se llama Bernabeu Market. Este recian
inaugurado templo del buen comer, situado bajo la puerta 54 del estadio. promete. .
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A ESPANOL

Estibaliz Pérez y su restaurante perretxiCo: una
dupla invencible en la escena gastrondmica vasca

La historia de Estibaliz Pérez es un testimonio vibrante de pasion y dedicacion en
el mundo culinario vasco.

Estibaliz Pérez y su restaurante perretxiCo: una dupla invencible en la
escena gastronomica vasca

La historia de Estibaliz Perez es un testimonio vibrante de pasion y dedicacion en el

mundo culinario vasco. Mas informacion: El restaurante de Vitoria que se hizo i

famoso por sus pinchos de huevo que explotan en boca \ / @*f{_} =
e

Ei'. R «5’3.-':'”

Hace dos décadas, Estibaliz Pérez, descubrio su vocacion por la hosteleria, fue un

amor a primera vista que la impulso a construir un negocio de sabor y éxito. Su

trayectoria es un ejemplo de como la pasion, combinada con el trabajo duro vy la

) dedicacion, puede llevar a la creacion de un legado duradero en el competitivo

EIII_TE(;IF:ANOL com Fecha mundo de la gastronomia.

o 18/03/25 Lo que comenzo6 como un trabajo a tiempo parcial se convirtié en el motor de su
Usuarios unicos: 37.000.000 . . ' - PR . s .y

vida. Junto a su marido, Josean Merino, Estibaliz se sumergio6 en la gestion de
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Lconomista..

Fecha

Medio 25/04/25

ELECONOMISTA.ES
Usuarios unicos: 10.546.000

Los tres pintxos de PerretxiCo mas disfrutones: homenaje a la cultura de
barra (por menos de 15 euros)

Con diez anos de recorrido gastronomico y devocion por la cultura de barra y las
sidrerias vascas, PerretxiCo y el chef Josean Merino presentan su oferta de pintxos
inspirados en el recetario tradicional de Pais Vasco.

@
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Bernabeu Market abre sus puertas con una oferta de marcas
consolidadas y emergentes del sector

El Estadio Santiago Bernabau refuerza su apuesta por el ocio v la restauracion con
la inauguracian de Bernabeu Market.

29

Medio
RESTAURACIONNEWS.COM
Usuarios unicos: NO APARECE
EN EL OJD

Fecha
13/11/25

estauracion
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perretxiCo y Beata Pasta tendran su espacio en Bernabeu Market

Arcas de restauracion con pres:

perretxiCo. del chef Josean Merino v [a hostelera Estibaliz Pérez. =uma asi su séptima taberna v refuerza su
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Por su parte, el grupo Baldoria, liderado por el empresanic napolitano Cire Cristiano

inaugura e > Beata Pasta, en formato smarty fake
Via, Princesa y Bl fi
pasta fresca elaborada al momento con ingredientes 100 % italianos. Su carta

emblemat
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Con esta inauguracion. el Santizgo Bernabeu consolida su papel como nueve polo

gastronomico de la capital. inteorando marcas reconocidas del sector de la

restauracion organizada v nuevos conce
3y diversidad culir
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Expansion

Mil comensales

:Qué es y qué se comera en Bernabéu Market? Con capacidad de hasta 1.000

comensales, este 'hub' de tres mil metros cuadrados acoge una sucesién de
puestos de diferentes chefs y marcas de hosteleria, que suman hasta veinte
operadores que ofrecen distintos estilos de cocina. "Macroespacio en torno al
buen comer y beber”, se presenta un espacio de look contemporaneo, con barras

_ e —cada operador tiene la suya con banquetas—, puestos y zonas comunes para
- Tull comer, al estilo de mercados 'gastro’ surgidos en los Ultimos afios, y con un mix
- - de oferta dulce y salada, ademas de café o cerveza.

Bernabéu Market: asi sera el multiespacio gastronémico en el estadio del
Real Madrid
Convertir el estadio Santiago Bernabéu en un destino gastronsmice con una

variedad de propuestas para todos los gustos y bolsillos ha sido uno de los
objetivos de la..,

E

Funcionara de lunes a domingo con horario de 10.00 a 00.00, salvo, eso si, los
dias de partido en los que el multiespacio cerrard dos horas antes del encuentro,
durante el mismo y una hora después, espacio temporal en el que dara servicio
VIP al Real Madrid.

Medio
EXPANSION.COM
Usuarios unicos: 6.000.000

Fecha
31/10/25
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le la mano de Josean Merino, chef de tabernas perretxiCo. Inspirado en |:

ista en el Concurso de

ande del Pintx

El cocido madrilefio, esa grandeza de sabores de casa que rinde
homenaje al recetario clasico: esta es nuestra seleccion

El cocido madrilefio es patrimonio de la ciudad. Una receta de multiples
interpretaciones, en dos o en tres vuelcos, que celebra el proximo 27 de febrero su
dia grande.

¢

Fecha

Medio 19/02/2025

ELECONOMISTA.ES
Usuarios unicos: 10.546.000
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PerretxiCo

PerretxiCo s una taberna con origen en Vitoria que ha aterrizado en cuatro puntos
diferentes de Madrid v sc ha consali 10 una parada imy dible en la que probar
este delicioso pincho. Con una carta al puro estilo vasco, como no podia ser de otra
manera, incluye la gilda (tradicional o de queso), que viene incluida tambicn en su Menn

Degustacion de Pintxos.

Las mejores gildas de Madrid: la ruta definitiva para un
aperitivo perfecto

Ya sea de anchoa o de boqueron, tus gildas favoritas estan e
la capital y te dejamos la ruta ideal para que puedas probarl

\

T8 mentions J'aime
perretxico

Medio
VOGUE.ES
Tirada: 110.990

Fecha
12/02/2026
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El cocido madrilefio, patrimonio cultural: aqui algunos templos donde...

Si hay un plato que encarne la esencia de Madrid, ése es el cocido madrilefo. una
joya gastronomica que...

ep

Medio
EUROPAPRESS.ES
Usuarios Unicos: 12.900.599

Fecha
24/02/2026

europapress / epturismo / viajes

Los que prefieran degustar este plato en un formato diferente, en Tabernas
Perretxico sorprenden a sus comensales con su iconico donut de cocido
en dos vuelcos, que es un cocido de garbanzos tradicional, con todos sus
sacramentos cuyo caldo se elabora despacito durante mas de ocho horas,
lo que permite que sea mas limpio y sabroso. Ademas, el toque divertido
de esta propuesta llega con la masa de donut gque envuelve el cocido

manteniendo la esencia que enamora al paladar.

il



Periodista Digital

Estibaliz Pérez y perretxiCo: Un
referente de innovacion y
empoderamiento en la gastronomia
vasca

~ slifs asfableoimianios @

Dia Internacional de la Mujer 2025: Liderazgo femenino en la gastronomia
y la hosteleria
El 8 de marzo se celebra el Dia Internacional de la Mujer, una fecha para reconocer

el talento, el esfuerzo y el liderazgo de mujeres que estan transformando industrias
tradicionalmente dominadas por hombres.

il

Medio
PERIODISTADIGITAL.COM
Usuarios Unicos: 5.200.000

Fecha
10/03/25




TRENDENCIAS

PerretxiCo

_ /(* 3
De la Calle del L | a San Juan, est I ' iti
defniar dophchos onLogrofo e | PERRETXICO

El fin de semana pasado mi chico y yo decidimos hacer una escapada a algun sitio Logrofio

que nos quedara relativamente cerca de Valladolid y que, a la vez, nos...

Medio
TRENDENCIAS.COM
Usuarios unicos: 720.000

Fecha
03/03/25
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Por supuesto, también abundan los bares de pintxos, que proponen un

plan mas informal que gira en torno a una barra en la que las

ar
g sobresalientes tortillas de patata, las gildas de manual, los codiciados

Los 15 restaurantes de Vitoria-Gasteiz a los que vas a querer volver calientes (también conocidos como fritos) o los “simples” bocatines de

Bares y restaurantes que te haran pensar por que has tardado tanto en hacerle una

bonito y mayonesa son los protagonistas. Todos ellos convenientemente

visita.

acompanados de zuritos, canas, vinos de Rioja Alavesa, marianitos,...

Apuntate para empezar: Tolono, Sagartoki, El Rincon de Luis Mari, Bar

Txiki, perretxiCo, Saburdi, Amarika y Erkiaga.

Medio
ELLE.COM
Usuarios unicos: 1.300.000

Fecha

28/02/25
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This video is either unavailable or not supported in this browser

Error Code: MEDIA_ERR_SRC_NOT_SUPPORTED
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El innovador donut de cocido que revoluciona la gastronomia

TMDHTM20240527 0010 En una sorprendente fusion de tradiciones culinarias, el
restaurante perretxiCo ha decidido llevar el clasico cocido madrileno...

w

Medio

TELEMADRID.ES
Fecha

24/03/25

Usuarios unicos: No aparece en
OJD

o

El innovador donut de cocido que revoluciona la

gastronomia

— Una sorprendente fusién del puchero madri

ileno y

la cod
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25 planes de ocio, cultura y gastronomia que haran

del final de abril los mejores dias de tu vida
T

25 planes de ocio, cultura y gastronomia que haran del final de abril los
mejores dias de tu vida

Buenas ideas para ocupar tus dias y tu agenda, con planes ara todos los gustos y Las "Jornadas Disfrutonas" de pe , aqui

bolsillos. Cultura, ocio, gastronomia...

oo

En todos los restaurantes de perretxiCo, de Vitoria a Madrid pasando por
Logrono. Hasta el 31 de mayo. Es un homenaje a las barras y al comer bien y
disfrutar a través de los pintxos, con la mirada en los rituales gastronémicos mas
queridos del Pais Vasco.

El chef Josean Merino ha preparado este afio una seleccién de bocados, del todo
irresistibles, como el Txoripan de txi -a S.XXI: una reinterpretacién del clasico

Fecha embutido vasco con
25/04/25

Medio
ELLE.COM

Usuarios unicos: 1.300.000
un panecillo delicadamente crujiente y un toque de autor; la Tortilla guisada de

bacalao al pilpil: jugosa, melosa, perfecta para recordar esas tortillas de sidreria,




HOSTELERIA

DESIGN, EQUIPMENT, FOOD SERVICE & BEVERAGE I

perretxiCo refuerza su presencia
en Madrid

perretxiCo refuerza su presencia en Madrid

La taberna vasca del Grupo Hirviendo inaugurara a mediados de marzo de 2026 su
sexta unidad en el nimero 1 de Pedro Muguruza, en el entorno de Doctor Fleming.

Medio
REVISTAHOSTELERIA.COM
Usuarios unicos: 26.000

Fecha
04/03/26




Grupo Amicalia inaugura Bernabéu Market, el nuevo referente
gastronamico de Madrid | Gentleman - El valor de la elegancia

Ubicado en el interior del estadio Santiago Bernabeu, el recien inaugurado

Bernabeu Market reine a 20 marcas gourmet en mas de 3.000 metros cuadrados.

El proyecto busca convertirse en un punto de encuentro para madrilefios y.

G

a
(_j entlemarn

Un nuevo ejemplo de la multifuncionalidad del Bernabéu

En sus mas de veinte microespacios se dan cita algunas de las marcas mas destacadas del
panorama gastrondmico nacional e internacional. Entre ellas, nombres reconocidos como
Casa Dani, con su célebre tortilla de patatas; Daniel Sorlut, referente en ostras francesas;
Beata Pasta, ensena de pasta fresca del chef napolitano Ciro Cristiano; o PerretxiCo,

conocido por su cocina vasca moderna.




Sobre como ha evolucionado |z presencia femenina en el mundo de

ibaliz Perez

van a ver es que emprender es dure, pero una mujer capacitada

puede conseguir lo gque se proponga» apunts

Perret,

Nueve grandes nombres de mujeres que han transformado el mundo de
la gastronomia en Espafia

Como homenaje al Dia Internacional de la Mujer, recordamos aguellas mujeres que
han escrito parte de la historia de la gastronomia espanola.

Medio
OKDIARIO.COM
Usuarios Unicos: 8.469.000
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Las 15 mejores recetas con bacalao para Semana Santa: sencillas y
riquisimas

Ademas del imprescindible potaje de vigilia, con bacalao se pueden elaborar
centenares de platos, ideales para estos dias. Aqui tienes 15 de nuestros favoritos:
vizcaina, al pil pil, en tortilla, en salsa verde... INo te pierdas este festival en torno ...

D

Medio
HOLA.COM
Usuarios unicos: 8.919.987

Fecha
25/03/26

Tortilla de bacalao guisada al pil pil

| 5
LEER MAS

No la habiamos probado asi nunca, solo de bacalao, pero esta tortilla con el
untuoso guiso al pil pil jte va a dejar con |la boca abierta! Es un plato que nos traen
las tabernas Pe i donde lo bordamos, pero se animan a hacerlo en casa;

jagul tienes




Los mejores y mas originales regalos gourmet para San Valentin 2026
Vinos, aceites, experiencias y delicias que sorprenden.

Medio
ELLE.COM
Usuarios Unicos: 1.300.000

Fecha

09/02/2026

PERRETXICO
En las tabernas perretxiCo de Vitoria-Gasteiz,
Logrono y Madrid, por San Valentin |la idea es
disfrutar de la esencia de la casa y construir
el momento pintxo a pintxo. Su cocina
mantiene el hilo que define a las tabernas
desde sus inicios: el recetario
vasco tradicional, producto reconocible y ese
punto de ingenio que convierte cada
elaboracion en algo propio.
En la barra conviven algunos de los grandes
clasicos de |la casa, como la ensaladilla rusa
con bonito del norte, reconocida entre las
mejores de Espafa, o el iconico donut de
cocido vasco en dos vuelcos subcampeodn de
cocidos del SXXI pais, junto a pintxos
calientes hechos al momento, como sus
deliciosas croquetas de mejillon tigre o su
tortillas guisadas.



quieran optar por algo mas castizo. Seguro que en algun momento de

su vida ha hecho un viaje al norte y ha degustado recetas cuya
esencia se ha quedado en su memoaria. 5i quieren probar algo

auténtico, PerretxiCo &5 una opcion perfecta. Se pusda comer a la
pin pero nosotros tenemaos claro lo gu

Para cormnenzar, las in la apussta segura v, siguiendao 2l picotao

Los restaurantes mas COOL de Madrid para celebrar el Dia del Padre

Si quieres sorprender en el Dia del Padre y dejar a todos con buen sabor de boca,
estos restaurantes en Madrid son la opcion perfecta.

Medi
edio Fecha

OKDIARIO.COM
Usuarios unicos: 8.469.000 19/03/2026




Tortilla de bacalao guisada al pil pil

el aceite al cocinarse lentamente

INGREDIENTES

Para el basalao ol gil il Para la tortdla

PREPARACION

EL BACALAD AL PIL PIL

Tortilla de bacalao guisada al pil pil

Esta tortilla de bacalao sorprende por su jugosidad y equilibrio de sabores. Es tipica

. . . . La TORTILLA
de Bilbao y zonas de GuiplGzcoa, y suele servirse en bares como tapa o racion. La .
receta nos llega. en esta ocasion, desde las Tabernas perretxiCo, con varios. .

i

Medio
HOLA.COM
Usuarios Unicos: 8.919.987

Fecha
25/03/26
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Los mejores regalos gourmet para padres con los que acertar en el Dia
del Padre 2025

Una seleccion de regalos con los que sorprender a todos los padres, de los mas
cocinillas a los amantes de |la gastronomia. Para papas disfrutones que se lo

merecen fodo.

Medio
ELLE.COM
Usuarios unicos: 1.300.000

Fecha
17/03/25

Nueva tarjeta regalo de perretxiCo

Una tarjeta de regalo que se presenta en un bote de conservas, con un disefio cuidado en
su etiqueta .Con esta tarjeta tu padre podra elegir el meni que mas se adapte a sus gustos.

Este regalo puede ser transformado en lo que quiera el regalado: regalado: desde pintxos
de nuestra barra, raciones, menus, platos, un donut de cocido, cafias, vinos, sidra, una

torrija...

COMPRAR
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Abre el Bernabéu Market: el
nuevo espacio gastrondmico del
estadio del Real Madrid

Por Patricia Berretta - 4 novie

Comer y beber en el Bernabéu Market

Entre los operadores del Bernabéu Market se encuentran los ibéricos de Joselito, las tortillas
de Casa Dani, perretxiCo, las pastas de Beata Pasta y las hamburguesas de Manteca

Burgers. Tambien se podrad disfrutar de los turrones de 1880, Ostras Sorlut, Greta La

Vinagretq, A Feira Pulperia y mas.

Por ser socio de
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https://www.vidademadrid.com/es/60529/bernabeu-market-cuando-abre-restaurantes-2025/

	En los medios
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	PERRETXICO En las tabernas perretxiCo de Vitoria-Gasteiz, Logroño y Madrid, por San Valentín la idea es disfrutar de la esencia de la casa y construir el momento pintxo a pintxo. Su cocina mantiene el hilo que define a las tabernas desde sus inicios: el recetario vasco tradicional, producto reconocible y ese punto de ingenio que convierte cada elaboración en algo propio. En la barra conviven algunos de los grandes clásicos de la casa, como la ensaladilla rusa con bonito del norte, reconocida entre las mejores de España, o el icónico donut de cocido vasco en dos vuelcos subcampeón de cocidos del SXXI país, junto a pintxos calientes hechos al momento, como sus deliciosas croquetas de mejillón tigre o su tortillas guisadas.

