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ALERGENOS PERRETXICO PINTXOS
Gilda Normal Perretxico * 17 7 [+] * * 17 * * * * ® * T2
Gilda Queso Perretxico * 7 [+ * * O * * * * 2 * 7
Ensaladilla rusa [¢ * [+ * (&) * * * ® 17 * *
Txistu de Jamoén iberico (2] * * * * 7 7 17 * * [*) © * *
Txistu Donostiarra (2] * * [+] * 7 7 7 * * ® ® * *
BocarriCo surfero de Zarautz, (Z * * 17 O I * 17 7 7 * *
Brioche de cerdo asado (Z * TZ * * @ 0 * * * TZ & * *
Tartaleta de Txangurro a la Donostiarra (2] © 7 [+] * 7 (4) 7 * 7 7 0 * (@)
Troripan| () 7 17 7 7 (4) 17 7 17 TZ * 7 Fritura
Huevo/Gamba (2] © [+] * (4] * * * 17 17 ® * T2
Tosta Jamon con mahonesa (Z * * * * * * * 17 * Z * *
Focaccia de calabacin con jamén y romesco (1) * * * (4] O (0] * 7 i © * *
Tosta de alcachofas con queso azul y nueces (Z * * * * (&) (4) O * 17 * * *
Brioche de anchoas Ortiz, (Z * TZ [+] * Tz 0 * * TZ * * *
Matrimonio| () 0 77 [+ 0 0 17 0 0 0 7 0 0
Tortilla de patata (Z * * * * * * * * * * *
Ensaladilla Bacalao Pintxo (Z Tz [+] * * * * * Tz [ 7 * Tz
Tarrico de turron de foie con queso crema (Z Tz TZ * Tz O (0] * * * * *
Fajita de verduras asadas (Z * * * (4] * O * 17 * * *
La Vacuna (2] * [+] [+) O * 7 * * *
Croquetas cremosas de jamon ibérico (Z Tz TZ Q 0 TZ Tz Tz TZ * Tz Fritura
Croquetas cremosas de mejillon tigre| () © [+] (&) (4) 7 1) 17 17 * (@) Fritura
Donuts de cocido vasco (Z Tz TZ Tz 0 TZ Tz Tz TZ * Tz Fritura
Hamburguesa pintxo (Z Tz TZ Tz 0 TZ Tz TZ * Tz
Tosta de foie con reduccion de sidra (Z * * * * 17 (4) * * 17 ® * *
Chipirones a lo Pelayo Tz TZ TZ Tz Tz TZ TZ Tz Tz TZ TZ & * (@) Fritura
Arroz Marinero con Chipirones] () © * [+] * 7 * 17 * * 7 ® * (@)
Risotto de hongos 7 17 17 7 17 O 17 7 1z 17 % * (@)
Carrillera de Cerdo Iberico Tz TZ TZ Tz Tz TZ TZ Tz Tz TZ TZ 5y * TZ Fritura
Conforme al Reglamento (UF) No 1169/2011 sobre la ir in alir ja facilitada al c idor, se informa a los comensales de los alérgenos que contiene los pintxos y platos de este servicio. Asimismo, se informa que se elaboran llevando unas Buenas Précticas de Mani jon para evitar cruzadas no i en una cocina en la que se utilizan materias primas con todos los

alérgenos.




