
MENÚS DISPONIBLES DEL 28 DE NOVIEMBRE DE 2026 AL 6 DE ENERO DE 2027

MENÚS CONCERTADOS PARA UN MÍNIMO DE 2 PERSONAS. LOS MENÚS SE SIRVEN A MESA COMPLETA. OFERTA SUJETA A CAMBIOS DEPENDIENDO DEL MERCADO. EL MENÚ Y EL 
NÚMERO DE PERSONAS DEBERÁN CONFIRMARSE, AL MENOS, CON 48H DE ANTELACIÓN. LOS MENÚS INCLUYEN MEDIA BOTELLA DE VINO POR PERSONA. SE PUEDE SUSTITUIR EL 
VINO DE LA CARTA CON UN 15% DE DESCUENTO. LAS RESERVAS DE ESTOS MENÚS ESTÁN SUJETAS A NUESTRA POLÍTICA DE CANCELACIÓN. LA RESERA IMPLICA LA ACEPTACIÓN 
DE DICHA POLÍTICA QUE PUEDES CONSULTAR EN PERRETXICO.ES/CANCELACIONAlérgenos.

Entrantes 
a compartir
Carpaccio de txuleta con mahonesa trufé, mostaza, Idiazabal y almendras 
tostadas. 
Pimiento no relleno 
de bacalao. 
Alcachofas fritas con 
mahonesa de trufa y panceta euskaltxerri. 
Revuelto de boletus 
con jamón. 

Segundos al centro
Bacalao al pil pil 
con pisto de verduritas. 
Asado tierno de vaca
con patatas risoladas.
A BAJA TEMPERATURA DURANTE 48 HORAS

Postre 
Torrija de brioche 
caramelizada 
en nata fresca.

MENÚ
MUÉRDAGO

49
iva incl.

44.95
iva incl.

Aperitivo 
Gilda tradicional de 
anchoa perretxiCo.

Entrantes 
a compartir

Tabla de jamón ibérico con 
pan cristal y tomate rallado. 

Nuestra ensaladilla rusa. 
TOP 10 MEJORES ENSALADILLAS DE ESPAÑA

Croquetas cremosas de jamón 

ibérico y mejillón tigre. 

Risotto de hongos con jamón. 

Segundos a elegir

Bacalao al pil pil con 
pisto de verduritas.

Carrillera de cerdo guisadas al 

vino tinto con patatas rústicas.

Entrecotte de vacuno mayor 

con patatas fritas y 
pimientos del país.

Atún marinado en 
tempura con ali oli. 

Postre 
Torrija de brioche 
caramelizada 
en nata fresca.

MENÚ
ACEBO 

Agua y pan 

que no falte

para beber
½ botella de Mitarte Crianza o Rosadp, Bitácora Verdejo, Sidra Saizar.
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